
del 28 de gener 
al 13 de febrer

Pinocchio - Salva Wings
 Al Natural - Rte. Club Náutico 
Da Paolo - El Arenal - Nonna’s
Grill Negre - Flamingo Coffee 
Bombora’s Gastro-arrocería



ENTRANTES
- Ensalada mediterranea de gambón y naranja
- Revuelto blanco y negro con setas
PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)
- Dorada a la brasa a la naranja
- Crepe de salmón en salsa de mostaza y miel
- Churrasco de ternera ahumado a la brasa
POSTRE
- Crepe de chocolate con helado
- Café (licor suplemento 1.2)
Precio: 15,50 € (mín 2 pers) - Bebida no incluida 

EL GRILL NEGRE

ENTRANTS
- Remenat blanc i negre amb bolets
- Ensalada mediterrània de gambón i taronja
PLAT PRINCIPAL (A TRIAR)
- Orada a la brasa a la taronja 
- Crep de salmó en salsa de mostassa i mel
- Xurrasco de vedella fumat a la brasa
POSTRE
- Crep de xocolate amb gelat
- Café (licor suplement 1,20€)
Preu: 15,50 € (mín 2 pers) - Beguda no inclosa



BOMBORA’S 
GASTRO- ARROCERÍA

1º Ensalada de perdiz escabechada con tomates 
cherry confitados, gajos de naranja y vinagreta 
de frutos secos.

Sorbete de Naranja

2º Filetes de lenguado con salsa de naranja y 
gambón.

Postre: Naranja flambeada con vino de naranja 

Precio por persona. 20€ (iva incluído)- sin 
bebida.

Horario: Sólo comidas los sábados y domingos

1er  Ensalada de perdiu escabetxada amb 
tomaques cherry confitats, gallons de taronja i 
vinagreta de fruites seques.
Sorbet de taronja
2n   Llenguado amb salsa de taronja i gambón
Postre: Taronja flambeada amb vi de taronja
Preu per persona. 20€ (iva inclòs)- sense beguda
Horari: Dissabtes i Diumenges en horari de 
dinars



ENTRANTES
- Alitas de pollo barbacoa con mayonesa de 
jalapeño
- Poke de “la terreta”
SEGUNDO
- Hamburguesa Nonna’s (pan de algarroba, carne 
de ternera 100% Angus del Pirineo, brotes tiernos, queso 
cheddar, tomate, bacon, pulled pork y salsa secreta de 
naranja)

POSTRE Y MOJITO
- Tarta de queso con helado de naranja
- Mojito de mandarina
Precio: 23 € - Bebida no incluida 

NONNA’S
ENTRANTS
-Aletes de pollastre barbacoa amb maionesa de 
jalapeño
- Poke de la terreta
SEGON
Hamburguesa Nonna’s (Pa de garrofa, carn de vedella 
100% angus del Pirineu, brots tendres, formatge cheddar, 
tomata, cansalada viada, pulled pork i salsa secreta de taronja)

POSTRES I MOJITO
Pastís de formatge amb gelat de taronja
Mojito de mandarina
Preu: 23 € - Beguda no inclosa



ENTRANTE
Crujiente de langostinos con salsa de naranja...9 €
PRINCIPAL
Sweet Orange Burger (Pan brioche, 
mermelada de naranjas, lechuga, burger 
Ibérica, queso cheddar y crujiente de panceta 
curada.)…………………………………………................8 €
POSTRE
Cookie de naranja y chocolate con helado…....4 €

SALVA WINGS

ENTRANT
Cruixent de llagostins amb salsa de taronja……9 €
PRINCIPAL
Sweet Orange Burger (Pa brioix, melmelada 
de taronges, encisam, burger ibèrica, formatge 
cheddar i cruixent de cansalada viada curada)
…………………………………………………..……………8 €
POSTRE
Cookie de taronja i xocolate amb gelat..………4 €



TAPA
Montadito de carnes confitadas a la naranja...4’50 €

COCKTAIL
Agua de Azahar de Burriana...………………………6 €

Horario: Viernes y sábados desde las 19 hasta 
cierre
Reservas: 615 27 53 57

AL NATURAL

TAPA
Barqueta de carns confitades a la taronja....4,50 €

CÒCTEL
Aigua de Flor del taronger de Borriana.......6,00 €

Horari: Divendres i dissabte des de les 19 h fins 
a tancament
Reserves: 615 275 357



PINOCCHIO

- Aquest plat va per el cullidor, mare meua 
quina modernor

- Les taronges son una ruïna, per això vos 
posem esta tonyina

- En Burriana hi han tres ors: El Templat, El 
Clot i El Terme

- Pasta no tindrem, però cerdets i fanfarrons 
serem

Horario: Comidas de martes a Domingo

Cenas: Viernes, Sábados y Domingos



ENTRANTES Pan recién hecho, tomate y all i oli casero, ensalada 
de brotes y naranja con vinagreta de frutos secos, alcachofa con 
confit de foie y crujiente de jamón, croqueta de cocido líquida 
en diferentes texturas, pulpo de lonja con puré de calabaza y 
aroma de naranja
SEGUNDO a elegir 
- Paella de gamba roja rayada sin naranja
- Mariscada cocida a la sal marina (5 € más por persona) 
- Pescado salvaje de lonja al horno con sus verduras
- Lenguado a la naranja y leche de coco con guarnición
- Entrecot al gusto con patatas panaderas y verduras
POSTRE
- Naranja flambeada con azúcar de caña o mini gin tonic
- Café o infusión
Precio: 29’75 €/por persona (mín. 2 pers)- Bebida no incluida

RTE.EL ARENAL
ENTRANTS Pa acabat de fer, tomata i allioli casolà, ensalada de 
brots i taronja amb vinagreta de fruita seca, carxofa de confit 
de foie i cruixent de pernil, croqueta d’olla líquida en diferents 
textures, polp de llotja amb puré de carabassa i aroma de taronja
SEGON a triar
Paella de gamba roja ratllada sense taronja
Mariscada cuita a la sal marina (5 € més per persona)
Peix salvatge de llotja al forn amb les seues verdures
Llenguado a la taronja i llet de coco amb guarnició
Entrecot al gust amb creïlles fornera i verdures
POSTRE
Taronja flamejada amb sucre de canya o mini gin tónic.
Café o infusió
Preu: 29,75 € per persona )(mínim 2 persones), beguda no inclosa



RTE. NÁUTICO

- Ensalada de salmón marinado en casa y       
naranja confitada.

- Sepia de la lonja salteada al jugo de naranja.

- Arroz con tropezones al aroma de naranja

- Hojaldre con naranja, crema caramelizada y 
salsa de chocolate caliente

De martes a viernes

Precio: 26.00 €. Bebida y café no incluidos 

- Ensalada de salmó marinat a casa i taronja 
confitada

-  Sépia de la llotja saltada al suc de taronja

-  Arròs amb entropesons a l’aroma de taronja

-  Pasta fullada amb taronja, crema 
caramel·litzada i salsa de xocolate calent

Menú de dimarts a divendres

Preu: 26 €. Beguda i café no inclosa



FLAMINGO COFFEE

DESAYUNO-MERIENDA: Zumo de naranja natural + coca 
“malfeta” de naranja y almendra + capuchino de Naranja 5,50 €. 
De lunes a viernes de 8:30 a 11:00 y de 16:00 a 18:00. Sábado 
de 8:30 a 11:00
ALMUERZO BOCADILLO (Lomo de cerdo salteado con ajetes 
y un toque de ajoaceite de naranja) + Estrella de Galicia de 
Naranja + carajillo de licor de Mandarina.  8,00 € De lunes a 
sábado de 9 a 11.
MENÚ
- Mini milhojas de patata, naranja y calabacín con miel gratinada.
- Merluza rellena de calabaza y naranja con salsa de puerros al 
cava.
- Flan casero de naranja y almendra con galleta.
Precio: 15€. Bebida y café no incluido.  De lunes a viernes de 
13 a 15:30

DESDEJUNI-BERENAR. Suc de taronja natural+ coca malfeta 
de taronja i ametla + capuccino de Taronja 5,50 €. De dilluns a 
divendres de 8.30 a 11 h i de 16 a 18 h. Dissabte de 8.30 a 11 h
ESMORZAR. Entrepà (Llom de porc saltat amb allets i un toc 
d’allioli de taronja) + Estrella de Galicia de Taronja + Cremaet de 
licor de Mandarina 8 €. De dilluns a dissabte de 9 a 11 h
MENÚ 
-Mini milfulls de creïlla, taronja i carabasseta amb mel gratinada
- Lluç farcit de carabassa i taronja amb salsa de porros al cava
- Flam casolà de taronja i ametla amb galeta
Precio: 15 €. Beguda i café no inclòs De dilluns a divendres de 
13 a 15.30 h



PIZZERÍA DA PAOLO

PRIMERO (A ELEGIR):
- Ensalada César con vinagreta de cítricos.
- Crema de calabacín al aroma de naranja.
SEGUNDO (A ELEGIR):
- Solomillo ibérico en salsa de naranja al oporto.
- Gallo San Pedro sobre cama de crema de 
naranja.
POSTRE:
Panacota de naranja con miel de azahar.
PRECIO: 18€ (bebida no incluida).

PRIMER (A TRIAR):
- Ensalada César amb vinagreta de cítrics
- Crema de carabasseta a l’aroma de taronja
SEGON (A TRIAR):
- Rellom ibèric en salsa de taronja al Porto
- Gall Sant Pere sobre llit de crema de taronja
POSTRE:
- Panna cotta de taronja amb mel de la Flor del 
taronger
PREU: 18 €. Beguda no inclosa



Flamingo Coffee
SalvaWings
Al Natural  
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grill negre
PIZZERÍA da paolo
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Rte. PIZZERÍA Pinocchio
Nonnas
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Bombora’s Gastro-arrocería
Restaurante el Arenal

RESTAURANTE NÁUTICO
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DistribucionesRibes


